BAROCK

Toto menu je pripraveno pro skupiny (od 10 osob ).Menu podavame od 12:00-18:00 hod
I
Rukola salat s cherry rajcatky, parmazanem a balzamikovym dresinkem

Grilovany norsky losos podavany s tygri krevetou marinovanou v sambalu, bramborovym pyré, Spenatem,baby
patizonem, peCenymi cherry rajéaty a bylinkovym maslem

Variace domacich sorbetu
.
Capresse salat- baby mozzarela, cherry rajcata, bazalka, balsamikovy ocet a olivovy olej

Pecené kureci prso marinované v jogurtu podavané
s Cervenou kari omackou, citronovo koriandrovym creme fraiche a basmati ryzi

Horké maliny s vanilkovou zmrzlinou a kokosovou susSenkou

Ml
StaroCeska bramborova polévka s jarni zeleninou, hfibky a Cerstvou majorankou

Peceny srnci hrbet Spikovany slaninou a marinovany v jalovci
podavany s ¢ernou omackou s ofechy,rozinkami, poSirovanou hruskou a karlovarskym
knedlikem

Ovocné tvarohové knedliky plnéné jahodami podavané se zakysanou smetanou a cokoladovou omackou

Iv.
Carpaccio z teleci svickové s ¢ernym lanyZzem podéavané s rukolou a parmazanem a citronem

Lehce opeceny tunak obaleny v sezamu podavany s zeleninovymi maki rolkami, sladkymi hrasky, sojovou omackou
a wasabi

Vanilkovy chesse cake podavany s karamelovou placi¢kou, lesnim ovocem , jahodami a malinovou omackou

V.
Foie gras terina obalené v pistaciich podavanéa s ananasovym chutney s karamelem a marinovanym zazvorem,
redukci z Cerveného vina a tousty

Grilovany cilsky morsky vik s citronovym pepfem
podavany s restovanou cizrnou,cherry rajcaty, rukolou, chipsem z parmské Sunky a redukci
z balzamika

TFi druhy ¢okoladové teriny- bila s vanilkovym luskem,
mlécna se skorici a tmava s kardamomem podavané s malinovou omackou

VI.
Nem s tygfi krevetou, zeleninou, nudlemi, chilli paprickou a
koriandrem podavany s ananasovou salsou a chilli medovou omackou

Grilovany steak z brazilské hovézi svickové podavany s foie gras zmrzlinou, cervenym rybizem, gratinovanymi
bramborami s parmazanem a omackou z portského vina s vini okolady

Creme brulé z earl grey ¢aje podavané s jahodovym Zelé,zmrzlinou ze zeleného Caje a sezamu v ¢okoladovém
kosicku



